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MOJITO CLASSIQUE  Gutres saneus aus choins - 23 () ) 105 Redmuit smims /¢
Rhum Havana Club 3 ans d’dge (4cl), Angostura Bitter; eau gazeuse,

LULKTAIL

ABSOLUT sucre de canne, citron vert, feulles de menthe.
VdBKA PINA COLADA

MOSCOW MULE Rhum Havana Club 3 & 7 ans d’dge (4cl), jus d’ananas, créme de coco.
Absolut Vodka (4cl), Schweppes Ginger Beer; citron vert. DAIQUIRICLASSIQUE & aa chain D@D 05t
COSMOPOLITAN Rhum Havana Club 3 ans d’dge (4cl), liqueur d’orange, jus de citron vert,
Absolut Vodka (4cl), liqueur d’orange (2¢l), jus de cranberr, sucre de canne.
cilron vert. HAVANA CANCHA
SEX ON THE BEACH Rhum Havana Club 7ans d’dge (4cl), miel, jus de citron vert.
Absolut Vodka (4cl), hqueur d’orange (2¢l), jus d’orange, L’ ALBICOCCA + NEW +
Jus d’ananas, grenadine. Rhum Havana Club 3 & 7 ans d’dge (4cl), jus d’abricot, muel, jus de citron
LA MADELENE + NEW + vert, romarin, sirop de vanille.

Absolut Vodka (4cl), sirop d’orgeat, jus d’orange, jus d’ananas.

Bl GNMULE

s Gin ltalien Malfy Lemon, Schweppes Ginger Beer Chuls, £ 2
@ citron vert.

GIN'TONIC

Gin Italien Malfy Lemon, Schweppes Tonic, citron jaune.

TEQUILA SUNRISE

Tequila Olmeca Altos Blanco (4cl), jus d’orange, sirop de

grenadine.

EL. DIABLO

Tequila Olmeca Altos Blanco (4cl), créme de cassis, Schweppes

Ginger Ale, jus de citron.

CAIPIRNHA CLASSIQUE  Gutres sancurs au chairs - @@ <D 0%

Janewro Cachaga (4cl), citron vert, sucre de canne. /@/

S

TENNESSEE MULE 5

Jack Daniel’s (4cl), sucre de canne, Schweppes Ginger Ale,

citron vert. + NEW +

MARTINIROYAL

Martini Bianco (5¢l), Prosecco (12¢l), citron vert, menthe fraiche.

. 14¢
]

GHMUMM Champagne MUMM (12¢l),
Rhum Havana Club 3ans (4cl), sucre de canne, citron vert, fewilles de menthe.




APERITIVO

Malibu (4¢l) 5,5  Prosecco 7,5 Chivas/ Jack Daniel’s / Jameson (4¢l) 10
Martini (Bianco, Rosso ou Rosato 5cl) 5,5 Suze ou Marsala (4cl) 5,5  Cardhu, Aberlour (10 ans 4cl) 11
Martini Schweppes Tonic (4cl)& 8,5  Porto (Rubby ou White 4cl) 5,5  Oban (14 ans 4cl) 11
Americano maison (12cl) 9,5  Pastis 51/ Ricard (2¢l) 5,5 Lagavulin (16 ans 4cl) 11
Kir (Vin blanc 12¢l) 5,5  Campari (5¢l) 5,5  Rhum Havana Club (7 ans 4cl) 9
Kir Royal (Champagne 12cl) 12 Absolut Vodka / Gin Italien Malfy (4¢/) 7,5 Rhum Don Papa/ Diplomatico (4cl) 11
Champagne MUMM iy 12 Ballantine’s (4cl) 7,5  Rhum Zacapa Xo (4cl) 15

Soft en accompagnement - 3€

PRESSION 25c  50dl BOUTEILLES 33d
Heineken 55 8,5 Desperados

Birra Moretti 5,5 9 Fléa artisanale Blonde

H E @Eg Affligem 5,5 9 Fléa artisanale Blanche
Panaché, Monaco 5,5 9 Fléa artisanale IPA Ambrée

oe]

o Co ™

BUISSONS o
HVDRATEMUUS ' - &
Jus ou nectars de fruits (25¢l) Schweppes agrumes (25¢l)

Orange, ananas, mangue, tomate, Schweppes Tonic Original (20cl)
pomme, abricot, péche, cranberry. Schweppes Ginger Beer Chili (20cl)
5 1 Oasis (25¢l) Schweppes Ginger Ale (20cl)
rrl S.PELLECRIN . -
U v Vittel 5 Konun Diabolo (25¢l) Coca Cola, Coca Cola Zéro (33cl)
/ Limonade (25¢l) Red Bull (25¢l)
@ Q@ Orangina (25c¢l)
IB 25088
5,56 VIRGINMOJITO
27,5¢ Eau gazeuse, sirop de sucre de canne, menthe fraiche, ciiron vert.

APPLEMOJITO
Jus de pomme, sirop de sucre de canne, menthe fraiche, citron vert.
VIRGIN COLADA
Strop de sucre de canne, jus d’ananas, créme de coco.
3 EXOTICA
- Jus de mangue, purée de fruit de la passion, grenadine.

LA PASSIONE

Arancia Rossa - Orange Sanguine
Limonata - Citron
Mandarino - Mandarine

Jus d'ananas, jus de citron vert, sirop de vanille, purée de passion, basilic frais.
LE COMPTOIR

Jus de péche, jus de pomme, jus d’ananas, sirop de fraise.

Thé Nero Pesca - Thé a la péche 5




ROUGE

ABRUZZ0

Cantina Zaccagnini Montepulciano DOG - Plein el structuré avec du tanin
San Clemente Riserva Montepulciano DOC - Intense, tanique et aromatique

EMILIA ROMAGNA
Il Pavone d’Oro Riserva DOC - Des collines de Rimini, ample et persistant

PUGLIA
Coribante IGT Salento - Vin des Pouilles, corps charnu, fruité et complexe

SICILE

Nero d’Avola Terre Siciliane IGT - Moyennement corsé au goiil fruits noirs

TOSCANA

Brunello di Montalcino DOCG Riserva Podere Brizio

Saveur aromatique et élégante, au caractere fort

Chianti Biskero DOCG Bio Salchetto - Bouche fraiche et gouleyante

VENETO

Amarone della Valpolicella Classico DOC Santi
Saveur aromatique et élégante, au caractére fort

Ventale Valpolicella Superiore DOC Santi

Sa saveur est chaude, équilibrée avec une élégante persistance
Gran Passione Veneto IGP

Vignification avec appacimento, fin, complexe et purssant

M de Minuty AOP - Cétes de provence - Souple avec une belle fraicheur acidulée
Minuty Prestige - Ardomes intenses d’agrumes et fleurs blanches
Minuty Or - Concentré d’ardmes gourmands, fraicheur intense et fruitée

Orvieto Classico - DOC Torricella - Sec, léger et raffraichissant

Zibbibo Liquoroso Terre siciliane IGP- Vin moelleux élégant et persistant

Piano Maltese Terre siciliane IGT- Senteurs méditerranéennes fraiches
Savoureux et élégant

Sortesele Pinot Grigio delle Venezie IGT Santi

Un vin rond, corsé & harmonzeux

Chardonnay Terre Siciliane IGT Vino Bio
La saveur est pleine, fraiche, douce, vive et bien équilibrée

Lambrusco
Frizzante DOC Rosé, Rouge Sec ou Rouge Doux

[

Prosecco i X
Champagne MUMM
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60

75cl

19

34
65

75cl 50cl 25cl 12cl
32 23 13 7
51
25
33
28 20 11 6
60
33 25 14 7,5
55
36
32 23 13 7
30 22 12 6,5
35
39
25 17 10 5,5
24 14 7,5
28
33 25 14 7,5
28 20 11 6
Piscine Coupe
18cl 12l
11 7
16 12



BRUSCHETTA

BRUSCHETTA CLASSICA 75 @ BRUSCHETTA SAUMON 95
Pain bruschetta maison toasté frotté a l'ail, huile d’olive, Pain bruschetta maison toasté, ricotta au pesto d’agrumes,
tomates cerises, roquette, basilic, mozzarella di Bufala. saumon_fumé, sésame.
o
+ BRUSCHETTA CAPRA & MIELE 85 + BRUSCHETTA MELANZANA 8
é Pain bruschetta maison toasté, ricotta, chévre chaud, é Pain bruschetta maison toasté, sauce tomate, aubergines,
+ 1mel, figues séchées, pancetta grillée. + fromage taleggio.

“c[]" I.E I]ITA"[apanm:n U Pas ) o
ARANCNI . I SAUBES g

Boules de 1z panee& coeur de Mozzarella di Bufala. Accom])agneex d’une sauce au choix.

GAMBAS GRATINATT .. 85 Truffe
Gambas grillées. Accompagnées d’une sauce au choix. Spianata
STICKS DIMOZZARELLA .. 85 Tomates
Accompagnés d’une sauce au choix. Tartare
ENCORNETS FRITS 85

Accompagnés d’une sauce au choix.

~ (@RUIOUVEAUTE DE LHIVER,

% FOCACCIANATURE 4
M/YW W Hule d’olive et romarin.

FOCACCIA SCAMORZA o

’p MW Mozzarella fumée.

COMPOSEZ VOTRE PLANCHE
PARMI LES
m  [NGREDIENTS SUIVANTS !

Mozzarella burrata crémeuse a coeur - 125g

Légumes marinés a I'huile d’olive
Courgettes, aubergines, porvrons.

Charcuteries traditionnelles italiennes *
Jambon de Parme, Bresaola, Spianata de Calabre piquante.

\ 1INGREDIENT = 98
Jambon blanc a la truffe * 9 mcREmE"Tg => 17§

Fromages italiens NOUVELLE COMPOSITION 2 INCREDIENTS —= 23¢€

Pecorino a la truffe, gorgonzola, taleggio, noix, figues séchées.



m PLAT AU CHOIX :

Lasagnes bolognaises, Rigatoni poulet ou carbonara =, Pizzetta (jambon = & mozzarella),

Pizzetta Margherita, Jambon =+ frites ou pates.

146 DESSERT AU CHOIN :

JUSQU'a 10 2nS Brioche perdue Caramel ou Chocolat ou Pizzetta Nutella® ou 2 boules de glace

%Rl H au choix ou Mousse au chocolat.
gmﬂﬂ BOISSONS AU CHOIX
- - ] Sirop, jus, soft & limonades Siciliennes ! Hors cocktails

INSALATE, ... |

S
CESAR 18 :
Salade romaine, tomates cerises, filet de poulet pané, copeaux de parmesan, y

croutons maison, sauce césar maison.

PERE & GORGONZOLA 7 =

CAPRETTO 18 Salade, potres farcies au Y ’@
Sa{ade, tomaz‘e.s ceris_es, speck, ognons pickles, crottin de chévre au muel sur gorgonzola, jambon de Parme,
pain de focaccia, noix, figues séchées. olgnons rouges, croutons maison,

mael, noix. |
ANGFLO 22 N
Salade, tomates cerises, noix de Saint-Jacques et gambas rities au pesto, 19 ﬁ

\

pignons de pin, copeaux de parmesan.

m&w/&de&wmmﬁmw/m /

vy
POKE ITALIAN ¥ @18
" UVE L LE Quinoa, artichaut mariné, oignons pickles, radis now; tomates cerises, mozzarella

di bufala, pignons de pin, sauce pesto.

CROSTNNI 19
Salade, tomates cerises, boule de mozzarella burrata panée, jambon de Parme, sur pain de

Jocaccia.

Pizza inférieure ou égale a 17 19
Pizza supérieure a 17 20

F@ @ M Hﬂ |L|E Demi pizza au choix & salade composée artichauts et potvrons marinés, tomales cerises, champignons.

Bresaola de boeuf séchée +3  Jambon a la truffe = +45 Saumon_fumé +6

PERSONNALISEZ VOTRE SALADE - Stracciatella +35  _fambon de Parme - +15 Boule de burrata - 1255 +9

Mozzarella di Bufala +35
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MARGHERITA ] 14

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte. En sortie de four : mozzarella dv bufala, basilic.

NAPOLETANA 16

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, anchois, capres, olwes noires, origan.

MIELA ] 17

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, chévre, miel, origan.

PEPERONI | 17

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, peperoni.

REGINA | 18

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon cuit italien naturissimo, champignons, origan.

QUATTRO FORMAGGI J 18

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, gorgonzola, cheévre, Grana Padano, origan.

QUATTRO STAGIONI J 18

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, champignons, artichauts, porvrons marinés,

D ey

=

courgettes, origan.

PACNO 19
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, viande de boeuf hachée, champignons, oignons rouges.
DIPARMA , 19

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, olives nowres de Sicile.
En sortie de_four : jambon de Parme, parmesan en copeausx.

CALZONE | 19
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon, champignons, jaune d’oeuf:

ORIENTALE 19
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, merguez, poiwrons, oeuf; origan.

PESCATORE 19

Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, thon, oliwes nowres de Sicile, tomates cerises,
straccuatella, origan.

CASA ~. 20
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, spranata de Calabre piquante, jambon cuit italien
naturissimo, powrons, oeuf, origan.

Bresaola de boeuf séchée +s  Jambon a la truffe = +45 Saumon fumé ~ +6

PERSONNALISEZ VOTRE PIZ11 - Stracciatella +35  _fambon de Parme ~ +15 Boule de burrata - 125 +9

Mozzarella di Bufala +s5
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PALERMO

Créme fraiche, émincé de filet de poulet, mozzarella Fior di latte, oignons, powrons, fromage fumé
scamorza, origan.

/INGARA ~

Creme fraiche, mozzarella Fior di latte, powrons, oignons rouges, spianata de calabre prquante,
speck. En sortie de four : copeaux de parmesan, basilic.

AGRUMI E SALMONE

Créme mascarpone au pesto d’agrumes, saumon_fumé, mozzarella Fior di latte, tomates cerises.
En sortie de four : roquette.

TRAVIATA

Créme fraiche, mozzarella Fior di latte. En sortie de four : saumon_fumé, aneth, citron.

GAMBERI

Créme fraiche, gambas, mozzarella Fior di latte, tomates cerises, oignons rouges, courgettes. In
sortie de_four : parmesan en copeaux, pesto.

MARE MONTE +NEW+

Creme fraiche, mozzarella Fior di latte, noix de Saint Jacques, gambas, champignons.

CALZONE ALPNA

Creme_fraiche, pommes de terre, oignons rouges, jambon de Parme, fromage fontina.

MONTAGNA

Creme fraiche, mozzarella Fior di latte, speck, figues séchées, fromage talegguo.

CAMPAGNOLA

™ 19

™19

Créme fraiche, mozzarella Fior di latte, pommes de terre, jambon blanc, fromage fontina.

3/%/74/4//2/4

POTIMARONE +NEW+ 19
Base potimarron, champignons.
En sortie de four : mozzarella di Bufala, jambon de parme.

PIZZ TACCHIO +NEW+ 19
Base pesto de pistache.

En sortie de four : jambon blanc, stracciatella, champignons, roquelte,

oignons pickles, pistaches concassées.

MAMMA MIA 22
Creme de champignons a la truffe au Mascarpone.

En sortie de four : jambon blanc a la truffe, roquette, boule de mozzarella

burrata, parmesan et truffe en copeausx.

18

19

20

20

20

22

FERHEHTATION O
NOTRE PATE 724




RIGATONI

RIGATONI ALL" ARRABBIATA &

Sauce tomate, pesto (ail, basilic, piments, huile d’olive).
RIGATONI ATFORMAGGI - Aux fromages italiens (Gorgonzola et Grana padano). @
RIGATONI' ALLA PAESANA &

Créme, pesto (ail, basilic, prments, huile d’oliwe), bresaola et stracciatella.

RIGATONI AL PISTACCHIO - Pesto pistache, stracciatella, pistaches.
RIGATONIA LA TRUFFE

Créme de champignons a la truffe, stracciatella, jambon blanc a la truffe et truffe en copeaux.

FETTUCEINE

FETTUCCNE ALLA CARBONARA CON PANCETTA
FETTUCCNE AU SAUMON - Saumon fumé.
FETTUCCNE ALLA MARINARA

Sauce tomate crémée, ail, Gambas et noix de Saint facques.

LINGUINE

LINGUNE POLLO & OLIVES

Emincé de poulet, sauce crémée, oignons et olwes noires de Swcile.

LLINGUNE DEL. MARE

Saint-Jacques, gambas, encornets, sauce tomales cerises, ail, persil.

LLINGUNE ZUCCA +NEW+

Créeme de potimarron, spianata de Calabre piquante, straccialella, persillade.

ET PLUS ENCORE...

GNOCCHI +NEW+

Créme et champignons gratinés au pecorino a la truffe, jambon a la truffe, truffe en copeausx.

LLASAGNES BOLOGNAISES - Servies avec salade.
RAVIOLES FRAICHES FARCIES AUX TRUFFES @

Avec de la truffe en copeaux.

Bresaola de boeuf séchée +s  Jambon a la truffe

PERSONNALISEZ V0S PQTES : Stracciatella +35  _fambon de Parme

Mozzarella di Bufala +35

16,5

17,5

18,5

18,5
21,5

18,5
20,5

24,5

17,5

25,5

18,5

21,5

17,5
20,5

+45 Saumon_fumé ~ +6
+45  Boule de burrata - 1250 +9
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%é@m‘me, sauce tomate, noix de Saint Jacques & Gambas.
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FILET DE BOEUF GORGONZOLA 24
Sauce au gorgonzola et frites fraiches maison.

FILET DE BOEUF AU POIVRE VERT 24
Sauce au powre vert in salamoia et_frites fraiches maison.
CARPACCIO DE BOEUF XXL 20

Mariné au pesto, copeaux de parmesan,
roquette, frites fraiches maison.

TARTARE ITALIEN AU COUTEAU 20

Pesto, fleurs de capres, copeaux de parmesan, pignons de pin,
frites fraiches maison.

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE XXL

Panée finement tranchée, sauce tomate, salade, linguine.

ESCALOPE DE VEAU PARMIGIANA

"Tomates et aubergines, jambon, mozzarella_fondue, linguine.
ESCALOPE DE VEAU TARTUFO

Creme de champignons a la truffe, champignons, amaretto
flambé, pates fraiches farcies a la truffe, truffe en copeaux.
SUPREME DEPOULET

Spianata de calabre piquante, fromage fumé

-

scamorza, creme, champignons, pommes de terre sautées.

19

19

20

19

PESCE

FRITTOMISTO, SAUCE TARTARE

Gambas et encornets frits, salade & frites fraiches maison.

POISSONDUMOMENT

Accompagnement au choix.

19

22

RISOTTO

Riz arborio crémé au parmesan

VEGETARIANO @ 16,5
Créme, sauce tomate, tomates marinées, champignons,

courgetles.

TROIS SAVEURS 18,5
Creme, poulet, fromage fumé scamorza, épices italiennes.
SAUMON 19,5

Créme, sauce tomate et saumon, oignons rouges,

Jus de citron, parmesan. Saumon_fumé.

v o
DUO ¥ 24,5

AT

LES RISOTTOS . v B

AITFUNGHI TARTUFATO

Creme, champignons, parmesan, lruffe en copeausx.

POLO PEPERONI %

Peperons, poulet, powrons, parmesan.




PEDONE

GLACIER

DESSERTS

CLAS )

AFFOGATO - Espresso avec une boule de glace vanilly 4,5
SALADE DE FRUITS FRAIS 8,5
FONDANT AU CHOCOLAT GLACE VANILLE - Spéculoos concassé. 9,5
TIRAMISUMAISON - Servi a la part. Mascarpone, oeufs, biscuits, amaretto & cafe. 9,5
MOUSSE AU CHOCOLAT - Servie a la louche. 8,5
CAFE GOURMAND / THE GOURMAND - Assortiment de desserts. 9/9,5
POUR LES = GOURGANDS

PIZZA AUNUTELLA &NOISETTES 9,5
LLA BIG PROFITEROLE 11
Glace vamille, sauce chocolat, amandes et créme fouettée ow caramel beurre salé, noisettes caramélisées,
créme_fouettée.

BRIOCHE PERDUE GILACE VANILLE 11
Coulrs de caramel beurre salé. Spéculoos concassé.

BIG CHOUX PISTACCHIO 11

Chou craquelin, glace au chocolat blanc, coulis de pistache, créme fouettée.

% i W nerme X oo sy ﬁi
:ﬁ. *

MILLE FOGLIE ARACHIDI 9,5 e
Créme de mascarpone au beurre de cacahuéte, cacahuetes grillées, coulis de caramel beurre salé.

LA BELLEZZA 10,5

Poures rities, coque en chocolat, créme de mascarpone, amandes effilées.

DOLCE DELLA TRADIZIONEY 8,5

Tarte a la ricotta, créme de mascarpone, sauce au cacao amer:

*LES DESSERTS DE CET HIVER



PEDONE

GLACIER

> s GREMES GLACEES

6 Café, Menthe-Chocolat, Pistache, Amarena, Chocolat, Rocher, Vanille,

3 boules  Rhum Raisins, Caramel Beurre Salé, Noisette du Piémont, Chocolat blanc.

8

Framboise, Fraise, Péche de Vigne, Citron Vert, Poire William,
Lait de Coco, Mangue, Fruit de la Passion. QURDETQ

FRAICHEURS 5s:

BANANA SPLIT

Au choix : chocolat, amandes ow caramel au beurre salé et pralin. Glace vamille, fraise, chocolat, banane fraiche,

creme foueltée.

AMARENA - Glace amarena, meringue, cerises et coulis amarena, créme fouettée.
FRAMBOISINE - Sorbet framboise, meringue, coulis de framboises, créme fouettée.
ESOTICO - Fruit de la passion, mangue, citron vert, coulis de passion, créme fouettée.

Glace coco, glace rocher; sauce au chocolat chaud, noisettes caramélisées, créme fouettée. - ROCHER
Gilace menthe. éclats de chocolat, sauce chocolat, créme fouettée. - MENTHE CHOCOLAT

Glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée. - DAME BLANCHE

Glace vanille, glace chocolat, coulis au chocolat, creme fouettée. - CHOCOLAI LIEGOIS

Glace vanille, glace café, coulis au café, creme fouettée. - CAFE LIEGEOIS

COLONNELLO - Sorbet citron vert, vodka Absolut (4cl).
LIMONCELLO - Sorbet citron vert, liqueur de limoncello (4cl).

A&@@@&H@EE@ ICEBERG - Glace menthe éclats de chocolat, Get 27 (4cl).

WILLIAMINE - Sorbet poire, eau de vie de poire (4cl).
1 llﬁ MALAGA - Glace rhum raisins, rhum Havana 7 ans (4cl).




D —

ésgggiﬁrge boule de glace vanille. 9 K' M BO
DOUBLE ESPRESSO 4,5

CAPPUCCINO 5,5

Double espresso mousse de lail.

CAFE VIENNOIS 6

Double espresso et créme fouettée.

IRISH COFFEE / ITALIAN COFFEE 10

THE / INFUSION (Dammann Freres) 1

CAFE / THE GOURMAND 8,5/9,5

CHOCOLAT CHAUD 1

Drestv ¢

ph—
Grappa Armagnac @
Limoncello Calvados

Amaretto Cognac 115
Get 27 Baileys _ ,
Rhum Diplomatico
Get 3l Manzaha verde
Rhum Don Papa

Eau de vie Mirabelle

Eau de vie Poire Wiliam :
Eau de vie Framboise R“ U M @ @X@E@FH@M 15¢
Zacapa X0

Prix nets exprimés en euros, service compris.
Labus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Carte réalisée par lagence Pardalys - Hiver 23/24



|LEXIQUE

AFFOGATO - Dessert traditionnel qui méle le chaud et le froid, une boule de glace vanille sur laquelle

on verse un espresso.
ANTIPASTI - Hors-d'ceuvre varié.

BRESAOLA - Charcuterie a base de viande de boeuf pressée et séchée a l'air. Spécialité de la Valtellina en
Lombardie.

BRUSCHETTA - Tranche de pain toastée, frottée avec une gousse d'ail, arrosée d'un filet d'huile d'olive et salée.
BUFALA - Mozzarella au lait de Bufflones.

BURRATA - Mozzarella crémeuse a ceeur au lait de vache, produit dans le Sud de I'Italie.

CASARECCIA - Péte courte torsadée originaire de Sicile.

DOCG - Dénomination d’origine contrélée et garantie.

DOC ouDOP - Dénomination d’origine contrélée ou Protégée.

IPA - India Pale Ale, biére de fermentation haute.

FOCACCIA - Pain a pizza a partager idéalement avec nos antipasti.

FONTINA - Fromage a raclette Italien.

GORGONZOLA - Fromage au lait de viche a pate crue persillée.

MOZZARELLA FIOR DI LATTE - La mozzarella Fior di Latte « fleur de lait », offie une texture moelleuse et un

goiit de créeme unique.
PANCETTA - Morceau étroit de poitrine de porc poudré de poivre et séché a l'air.
PECORINO - Fromage de brebis. Il en existe de plusieurs sortes comme le pecorino sarde et le pecorino romano.

PESTO - Sauce typique de Génes (Ligurie) préparée a base de basilic, de fromage Parmigiano Reggiano et de

Pecorino, de pignons, d'ail et d'huile d'olive.
PROSCIUTTO - Terme italien pour désigner principalement le jambon cru.
RICOTTA - Fromage frais de lait de vache ou de brebis.

SCAMORZA - Fromage a pate filée au lait entier de vache en forme de poire. Produit principalement dans le

Sud, il peut étre nature ou fumé.
SPECK - Jambon de cuisse de pore, légérement salée et aromatisée, fumée a froid.

STRACCIATELLA - C’est le nom de plusieurs préparations culinaires.
- Un fromage, le caeur cremeux de la mozza burratta, melangé a de la creme fraiche.

- Un parfum de creme glacée aux inclusions de copeaux de chocolat.

TALEGGIO - Le Taleggio est un fromage italien fabriqué a partir de lait de vache et originaire de Lombardie.
TARTUFO - 4 la truffe.
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